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Apro-Trade

PALARNIA KAWY

JesteSmy polska palarnia kawy. Z uwaga obserwujemy
caly proces uprawy kawy: od ziarna - tego zasadzonego
w ziemie, do ziarna, ktore starannie selekcjonujemy i odpo-
wiednio palimy. Wiemy tez jak z tego ziarna
ostatecznie wycisna¢ to co najlepsze i jak je zaparzyé¢,
by w filizance kawy odnalez¢ upragnione aromaty.

Poznajmy sie...

Tom Obracaj: Wtasciciel Apro-Trade, Doradca ICO (International Coffee
Organization), Wspdtzatozyciel i Prezydent SCAE Speciality Coffee
Organization of Europe, Sedzia sensoryczny Mistrzostw Swiata Baristéw,
Inicjator i organizator Polskich Mistrzostw Barista, Twdrca i organizator
Olimpiady Kawy ®, Trader na londynskiej gietdzie kawy LCE
(London Coffee Exchange)

Marcin Rusnarczyk: Wtasciciel Apro-Trade, Mistrz Polski Baristow, Sedzia
Polskich i Miedzynarodowych Mistrzostw Baristow. Autor ksigzki
.Sekrety Kawy Poradnik dla Amatoréw i Profesjonalistow”. Wieloletni
trener baristow.

W swoim asortymencie posiadamy dwie marki kaw ziarnistych:

Tom Caffe - kawy ciemniej palone, o wioskim charakterze.

MRC. - kawy nieco jasniej palone, ale nadal idealnie nadajgce sie
do przygotowywania espresso, cappuccino czy cafe latte.




Apro-Trade

PALARNIA KAWY

Stojg za nami faktyczne osiggniecia na rynku kawy w Polsce
i wiemy, ze robimy po prostu dobry produkt. A co to znaczy
dobry? To taki, ktory wybiora ludzie.

Bogate doswiadczenie handlu surowg kawa na swiatowym rynku
pozwala nam na bezpieczny zakup wysokogatunkowych ziaren
ze sprawdzonych plantacji.

Z troskg dokonujemy szeregu kontroli jakosci naszych produktéw
przez caty proces technologiczny. To dzieki temu nasze kawy
zachowujg najwyzszg jakos¢.

Kawy palimy na biezgco, co oznacza, ze produkt, ktory
do Ciebie dotrze mozesz smiato nazwac kawg swiezo palona.

Nasz doswiadczony zespdt pomoze Ci w wyborze ziaren
i podpowie w jaki spos6b wyciggnac¢ z nich pelny zaséb smakow
i aromatoéw.




YELLOW LABEL

METODY PARIENLA
FSPRESSD, MOCKA

ROOTAY 100% AEAMICA B FHD

KRA] FOCHODZENLG GWATEWMALA, MIKARAGLA,
WOLAMIS, KUBA, PUERTO RICD, TANZANIA

Kaksowoss: 98800
GoRYL: @800
SLOUYEE: @9 el

FMAARCIMAT CYTHUSY, MAHARLLA, WESI0L IMITR

DATA PRLENIA

20/09/22

Mieszanka 100% ziaren Arabiki, zebranych recznie na plantacjach
potozonych nawet powyzej 1700 m n.p.m. w Kolumbii, Gwatemali,
Nikaragui, Kubie, Puerto Rico i Tanzanii. Ziarna dobrane i wypalone
specjalnie do espresso. Potrafi zaspokoi¢ nawet najbardziej wyrafino-
wane gusta amatorow czarnej kawy, ale réwniez swietnie komponuje
sie z mlekiem. W wyjatkowo dtugotrwatym posmaku znajdziemy deli-
katng nute pomaranczy, gorzkiej czekolady, miodu i przypraw, a bogata
i pozytywna kwaskowato$¢ zbalansowana jest wysoka stodycza

i Srednig gorycza.

Kraje/ region

Obrobka
Aromat

Polecana metoda
parzenia

Kwasowosé
Gorycz
Stodycz

CENA

Gwatemala, Nikaragua, Kolumbia,
Kuba, Puerto Rico, Tanzania

washed
cytrusy, marakuja, miéd, imbir

espresso, moka

[ X X JOXO)
00000
00000

2509 35,50 zt brutto / 28,87 zt netto
Tkg 130,00 zt brutto / 105,70 zt netto



BLUE LABEL

ROOTA: 1005 ARAGECA DLEND

KRAJ POCHODTENIA: GWATEMALA, KOSTARYL,
HOHCURAS, SALWADOR, BAATYLA, INDIA,

MR RO MAT: CYTRUSY, CREKCH D DESERDWA,
CRTE O LAS RO

Blue Label

100% Arabica / Blend

Mieszanka stworzona dla koneserow espresso, doceniajgcych
bogactwo smakéw i aromatéw kawy. Srednia kwasowos$é $wietnie
wspoétgra z przyjemng czekoladowg goryczag. Kompozycja
100% szlachetnej Arabiki z Gwatemali, Hondurasu, Salwadoru,
Kostaryki, Brazylii i Indii daje wysokie body i przyjemny smak cytrusow,
czekolady i orzechow. Czekoladowa gorycz sSwietnie wspotgra
ze stodyczg mleka.

Kraje/ region Gwatemala, Kostaryka, Honduras,
Saalwador, Brazylia, Indie

Obrébka washed, natural

Aromat cytrusy, czekolada deserowa,
orzech laskowy

Polecana metoda espresso, moka
parzenia

Kwasowos¢é 00000
Gorycz 0000
Stodycz 00000
CENA

2509 33,00 zt brutto / 26,83 zt netto
1kg 120,00 zt brutto / 97,56 zt netto



Red Label

100% Arabica / Blend

Potaczenie kilku kaw brazylijskich pozwolito nam uzyska¢ mieszanke
o petnym body i wyjagtkowej stodyczy. Niska kwasowosc¢ i srednia
gorycz powoduje, ze kawa sSwietnie komponuje sie z mlekiem, jednak
rowniez amatorzy espresso o niskiej kwasowosci bedag nig
zachwyceni. W aromacie czerwone owoce, migdaty i czekolada.

Kraje/ region Brazylia
Obrébka natural
Aromat owoce, czekolada, migdaty
Polecana metoda espresso, moka
parzenia
Kwasowos¢é [ X JoJoJe)
! / Gorycz 00000
RED LABEL pomsowos |
RODLAJ: 100% ARABICA BLEND % ::ﬁ
sopyer aee0D
KiAj POCHODZIMIA: BRATYLIA T
CENA

250g 30,50 zt brutto / 24,80 zi netto
1kg 110,00 zt brutto / 89,43 zt netto



)

GREEN LABEL

ROOZAL E5% ARABICA, 15% RODUSTA BLEND

KRA] PFOCHODTENIA: BEATYLIA, KOSTARYEA,
AATENAALA, ETIOMA, INDRA, TANIAMLA

SMARIARCIMAT: CASTO MBGEAROWE, LIMONKA,
BAKAD, WARTER AN

Green Label

85% Arabica
15% Robusta

Mieszanka dla wielbicieli mocniejszej kawy z charakterem.
Umiarkowana kwaskowatos¢, zbalansowana goryczka ze stodyczg
oraz bogaty dtugi posmak. Potgczenie wyselekcjonowanych ziaren
arabiki z Brazylii, Kostaryki oraz Gwatemali z robustg z Indii i Tanzanii
daje catg game aromatdéw, poczgwszy od cytrusowej limonki, poprzez
stodka fige i marcepan, skonczywszy na gorzkiej czekoladzie.

Kraje/ region Brazylia, Kostaryka, Gwatemala,
Etiopia, Indie, Tanzania

Obrébka washed, natural

Aromat ciasto migdatowe, limonka, kakao,
marcepan

Polecana metoda espresso, moka

parzenia

Kwasowosé 00000

Gorycz 00000

Stodycz 00000

CENA

2509 30,50 zt brutto / 24,80 zt netto
1kg 110,00 zt brutto / 89,43 zt netto



BLACK LABEL

ESPRESS0. MDCKA

RODTAL: 65% ARABICA, 5% ROGLISTA BLIND

KRAJ PFOCHODIBNLA BRADYLLA, ETHOPA,
SHDONTTA, INDHA, LRGANDA

EwhsowWois: #0000
ROYCE O 008
SLORYEE: @el00

FMAKARCMAT; GAIPFRUT, CIEMNA CZERTLADS,
SAISOME S

DATA PALENIA

20/09/ 22

Black Label

65% Arabica
35% Robusta

Kawa dla mitosnikow dobrego, klasycznego, espresso z wtoskiego
potudnia. Kompozycja wybranych ziaren Arabiki o niskigj
kwaskowatosci z Brazylii i Etiopii, w potgczeniu z Robustg z Indonezji,
Indii oraz Ugandy, daje nam mieszanke o delikatnej stodyczy
czekolady i cytrusowo goryczkowy smak grejpfruta. W mocnym
i dtugim posmaku doszukamy sie akcentu suszonych Sliwek. Wyzsza
zawartos¢ kofeiny w robuscie dodaje mieszance mocy i cielistosci.
Wyrazista i aromatyczna w cappuccino i Cafe latte.

Kraje/ region Brazylia, Etiopia, Indonezja, Indie,
Uganda

Obrébka washed, natural

Aromat grejpfrut, ciemna czekolada,

suszone Sliwki

Polecana metoda espresso, moka

parzenia

Kwasowosé __JoJeJoJe)
Gorycz (XXX X )
Stodycz 0000
CENA

2509 28,00 zt brutto / 22,76 zi netto
1kg 100,00 zt brutto / 81,30 zt netto



Brazylia

Uprawiana w kraterze uspionego wulkanu na wysokosci 1260 m
n.p.m. Petna sktadnikow odzywczych i bogata w niezwykte mineraty
gleba oraz niezwykta dbatosc¢ farmerdw, daje kawe o wyjgtkowej jako-
$ci, potwierdzonej przez Q grader'éw (82 punkty w skali SCA).Srednie
palenie pozwala uzyska¢ kawe o umiarkowanym body niskiej kwaso-
wosci i goryczy.

Kraje/ region Brazylia/ Chapadao de Ferrero

Obrdobka natural

Aromat czerwone owoce, karmel, czekolada,
orzechy, brazowy cukier

Polecana metoda

parzenia espresso, moka

CENA

250g 30,00 zt brutto / 24,39 zt netto
T1kg 110,00 zt brutto / 89,43 zt netto




GUATEMALA |

CRROBSA FARNA:

GUATEMALA f HUEHLETTSANGD
( SMUAMMROMAT: CEERWIONE WINCHGHONA, KASSTL
OREECHY MACADAMA

29/09/22

Guatemala

Nazwa ,Huehuetenango” wywodzi sie z historycznego azteckiego
jezyka nahuatl i oznacza ,miejsce przodkéw”. Kawa w tym regionie
jest uprawiana na stokach gorskich o wysokosci od 1350 do 2000m.
Dzieki odpowiedniemu nastonecznieniu i znakomitej wulkanicznej
glebie kawa ta zyskuje wyjatkowg stodycz, a w aromacie czerwone
winogrona, karmel, orzechy macadamia. Srednie palenie nadaje kawie
bardzo przyjemng kwasowosci i niskg gorycz.

Kraje/ region Guatemala/ Huehuetenango
Obrobka washed
Aromat czerwone winogrona, karmel, orze-

chy macadamia
Polecana metoda
parzenia espresso, moka

CENA
250g 37,00 zt brutto / 30,08 zt netto
Tkg 135,00 zt brutto / 109,76 zt netto



NICARAGUA

KRA| FOCHOOTEMIARIGFEON: OBRGBRA IUENA METODY PARTENIA:
MACARAGLLA [ {OITEGA, WASHED ESPRESSO, MDA

DATA FALTR LA

SMAKIAROMAT: GAFEFRUIT, ORZECHY. CZARNA HERBATA 2?/95”122_

Nicaragua

Uprawiana na wysokosciach 1300 - 1600 m n.p.m. w regionie
Jinotega — jednej z najwyzej potozonych prowincji w kraju. Dzieki
odpowiedniemu zacienieniu kawa podczas wzrostu zyskuje wysoka
stodycz i owocowe aromaty. Dzieki uprawie na matych farmach i odpo-
wiedniej selekcji kawa uzyskuje powyzej 84 punktéw w skali SCA.

Kraje/ region Nicaragua/ Jinote

Obrobka washed

Aromat grejpfrut, orzechy, czarna herbata
Polecana metoda espresso, moka

parzenia

CENA

2509 33,00 zt brutto / 26,83 zt netto
1kg 120,00 zt brutto / 97,56 zt netto



Espresso Blend

Mieszanka trzech wyjgtkowo stodkich arabik pochodzgcych z Brazylii,
Nikaragui i Gwatemali. Ziarna dobrane i wypalone specjalnie pod
espresso. Srednie palenie pozwala uzyskaé¢ kawe umiarkowanej kwa-
sowosci, wysokiej stodyczy i delikatnej czekoladowej goryczy. Swiet-
nie sprawdza sie w espresso i americano, ale rowniez w potgczeniu
z mlekiem znajdzie swoich fanow.

Kraje/ region Guatemala, Nicaragua, Brazylia
Obrobka washed, natural
Aromat grepfrut, czerwone owoce, karmel,
czekolada, orzechy
ESPRESSO BLEND ' Polecana metoda

Pl [P P —— parzenia espresso, moka

NCARAGUA, BEAZYLIA | WASMEDL KATURAL ESPRESSO. MOCHA

RAE, TR R aqj aqj 22
CENA

250g 33,00 zt brutto / 26,83 zt netto
1kg 120,00 zt brutto / 97,56 zt netto




CAPPUCCINO BLEND

FRAj POCHOD TN LA OBROBICA TIARNA:
BRATYLLA, EOLLMBLY, NATUIRAL 'WASHED

METOOY PARTENU
ESPRESSD, MOCHA

SMAKSARTMAT: CIERAONT
ERWENCE, MARMEL

DATA FALENIA

29(09/22

Cappucino Blend

Mieszanka dwéch arabik pochodzgcych z Brazyli i Kolumbi, dobranych
w taki sposodb, aby zaspokoi¢ gusta amatorow kaw mlecznych. Niska
kwasowos¢ i delikatna gorycz uzyskana dzieki sredniemu paleniu jest
Swietnie balansowana przez stodycz mleka dajgc smak mlecznej
czekolady z nutami czerwonych owocow tle. Amatorzy stodkiego,
klasycznego espresso o niskiej kwasowosci rdwniez znajdg w tej
kawie swoje smaki.

Kraje/ region Brazylia, Kolumbia

Obrébka natural, washe

Aromat czerwone owoce, karmel, czekolada
Polecana metoda espresso, moka

parzenia

CENA

250g 33,00 zt brutto / 26,83 zt netto
Tkg 120,00 zt brutto / 97,56 zt netto



Dziekujemy

@Apro-Trade
PALARNIA KAWY




